Speiseplan vom 20.09.21 - 24.09.21

KW 38 Menii 1 Menii 2
Kohlroulade mit Rinderhack, |Asia Nudeln aus dem Wok

Montag . N
20.09.21 Bratensol3e und Kartoffeln mit Gemiuse

e (CLGM) (AC, EG,LN,O,P)
Diensta Geflligel-Leberkase mit Mousakka - Auflauf mit
21.09 Zf Schmorzwiebeln und Auberginen, Kartoffeln und

T Bratkartoffeln Kédse Giberbacken (G,L)
Mittwoch Cevapc.ici mit Paprikagemise | Gefij|ite Canneloni mit Spinat
22.09.21 |undReis (ACG)
Donnerstag | Hihnchenschenkel E(r)asl’j[csr‘gll’;:'omatenquark und
23.09.21 Rosmarinkartoffeln (C.GO)

. Fischfilet auf mediterranem . L .
Freitag Gemiise und Gnocchis Kirbissuppe mit Crutons und
24.09.21 (ACG.L) Kibiskernen ( A,F,L)
Allergene

A-Glutenhaltiges Getreide d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel u. a., sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

B-Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

C-Eier und Eiererzeugnisse

D-Fisch und Fischerzeugnisse

E-Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

F-Soja und Sojaerzeugnisse

G-Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose)

H-Schalenfriichte, d. h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Pistazie, Macadamianuss, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

L-Sellerie und Sellerieerzeugnisse

M-Senf und Senferzeugnisse

N-Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

0O-Schwefeldioxid und Sulfite

P-Lupine, d.h. Linsen, Kichererbsen, Bohnen, Sojabohnen, Erdniisse, sowie Erzeugnisse daraus

R-Weichtiere (Mollusken), sowie Erzeugnisse daraus

Das Mittagessen kann gegen Vorkasse beim Personal in der Cafeteria reserviert werden. Spontane

Gdiste sind ebenfalls herzlich eingeladen, solange der Vorrat reicht. Wir wiinschen guten Appetit!




